
NUESTROS PRODUCTOS

Antifog



Elimina la formación de la película de gotitas de agua en films agrícolas y envoltorios de alimentos.

El termino FOG es utilizado para describir el fenómeno físico de condensación de pequeñas gotas de agua 
sobre la superficie de un film plástico transparente, esto se produce debido a la diferencia entre la tensión 
superficial del polímero y la tensión superficial el agua. Los aditivos antifog aumentan la tensión superficial del 
polímero a la vez que rompen las gotas del agua, logrando que este se extienda en una película continua 
imperceptible.  

Desde Julio García, contamos con el desarrollo de aditivos antifog para diversas aplicaciones, dando soluciones 
a la industria agrícola y alimenticia. Nuestros aditivos son altamente recomendados para contacto con alimentos, 
mostrando excelentes resultados frente a pruebas Hot y Cold Fog, a largo y corto plazo.  La incorporación de 
nuestros aditivos evita problemas tales como: 

   › En films agrícolas: Quema de plantas por concentración de luz, deterioro de cultivos, goteo constante 
    de agua, atraso en maduración.
   › En films alimenticios: Evitan el deterioro de alimentos debido a la acumulación de gotas de agua
    el envoltorio.

En films agrícolas

En films alimenticios

Antifog

www.juliogarcia.com

VENTAJAS

APLICACIONES

PRUEBA HOT FOG

 

› Mejora la transmisión de luz logrando aumentar los índices de crecimiento

› Cosechas tempranas de cultivos debido a su rápida maduración

› Aumenta rendimientos y ventas 

› Mejora la transparencia en films

› Mejora la apariencia y atractivo de los alimentos en las góndolas

› Aumenta la durabilidad de  productos envasados 

Uso en alimentos envasados,
fríos y calientes

Uso en agrofilms

15 min 30 min 60 min 120 min 180 min

Sin Aditivo

Con Aditivo


